Saint-Jacques
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Porte d'Or de la Cote de Nuits Ce lieu-dit fait partie des 14 prétendants & la qualification « Premier Cru »
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Le paysage

Ouest Nord-Ouest Appellation Marsannay Est Sud-Est
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Situé tout en haut du coteau viticole, a 'ouest du village de Marsannay-La-Cote, Saint-Jacques s’étend de 309 a
329 meétres d’altitude (moyenne 317 m). La pente est faible en bas du lieu-dit (4%) a forte en haut (10%), avec une

valeur moyenne assez élevée de 8%. Le climat est exposé a I'Est Sud-Est.

Le sol et le sous-sol

Le sous-sol de Saint-Jacques est exclusivement calcaire. Malgré sa
~ ) superficie trés réduite, le climat est recoupé par de nombreuses failles.

T ) Une petite partie occidentale repose sur les calcaires friables et clairs
de I'Oolithe Blanche, avec un sol riche en pierres. La partie orientale

@ s'étend sur le Calcaire a Entroques et le Calcaire de Prémeaux, avec des

sols légérement plus épais, mais encore trés pierreux.
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L'histoire

Méme si I'on pourrait penser que le nom Saint-Jacquest est di a la présence de pecten, (fossiles de coquilles

Saint- Jacques), leur abondance n’est pas plus grande ici que dans les autres lieu-dits, et il est plus probable

que ce nom fasse référence a Saint-Jacques. Ce pourrait étre un écho, un lieu ou les pélerins s’appelaient

pour se rassembler.

Les vins

Vin rouge

En ce climat trés calcaire niché en haut de coteau, se révéle un vin délicat. La robe est de couleur
rubis cerise. Le nez est treés ouvert, cerisé, floral et tendre. La bouche donne une sensation tres
aérienne a l'attaque et évolue sur la grande finesse, avec des tanins d'une discrete présence. La
finale est pure, cristalline et saline. Fraicheur et vivacité, avec une texture toute en élégance et en
finesse, telles sont les atouts de ce vin gourmand qui évolue bien, sur les notes de réglisse et de
cuir.

Viandes blanches et fromages I'accompagneront volontiers

Température de service:15a17 °C
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